Ing. Química Daniela Escobar, por la Facultad de Ingeniería de la Universidad de la República Oriental del Uruguay. Diplomada en Tecnología de la leche y

Productos lácteos, por la Universidad Católica del Uruguay  y Graduada en

Gerencia de la Calidad, por LSQA. Es coordinadora por Uruguay en el

Subcomité de Leche y Productos Lácteos ante el Codex Alimentarius. Desde 1998 se encuentra trabajando en el Laboratorio Tecnológico del Uruguay, se desempeñó en el Laboratorio de análisis de leche y productos lácteos, diseñando y  desarrollando técnicas analíticas en toda la gama de productos lácteos, así como en la implementación de sistema para la acreditación de ensayos según norma 17025. A partir del año 2005, es Consultora Senior en la misma institución, diseñando y dirigiendo proyectos con foco a la investigación, innovación y desarrollo de productos lácteos. Responsable de proyectos de apoyo tecnológico y de la transferencia de tecnologías validadas dirigidos a la industria láctea dentro de la organización. En el año 2008 trabajó en la Universidad de Washington State y en la Universidad de Tennessee en tecnología de homogenización por altas presiones, realizando proyectos sobre la aplicación de esta nueva tecnología en queso fresco. Continúa a la fecha con la investigación en esta tecnología emergente en Uruguay asociada a productos  lácteos. Actúa en otras líneas de investigación como son en  películas comestibles en base proteínas de aislado de suero lácteo, variaciones de caseína en leche, entre otras. A publicado en revistas científicas  nacionales e internacionales. Desde el presente año pertenece al Sistema Nacional de Investigadores de la ANII (Agencia Nacional de Investigación e Innovación) en Uruguay y es editora de la parte correspondiente a tecnología industrial dentro del “Observatorio de Inteligencia Competitiva y Vigilancia Tecnológica  para el Sector Lácteo en Uruguay” implementado por INALE, INIA y  LATU.
